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Bjornen Sover

Detta ar ett morkbrunt starkol pa omkring
6 volymprocent. Vi har utgatt fran brown
ale men gjort den lite starkare och med en
litt och rorlig kropp. Samtidigt far denna 6l
karaktdr och kryddighet med en vil avvigd
blandning av amerikanska humlesorter.

Till den komplexa maltkroppen har vi
anvént nio sorters malt. De flesta av dessa ar
rostade och flera dr ocksa karamelliserade
till olika grad. Denna blandning ger en bred
smak utan att 6let blir allt for fylligt sa det bar
upp bade fet fisk och s6tsalta charkuterier.
Den lite hogre styrkan virmer dessutom ett
vinterkallt hjarta.

Brown ale ar en traditionell brittisk 6ltyp
med liten beska och ganska lag alkoholhalt.
Ofta ocksa med inslag av rafrukt, t ex férsock-
rad stirkelsesirap eller havre. Genom denna
sammansittningen av smakgivare har man
ofta producerat ganska karamelliga 61 med
tunn krop.

Vi har latit oss inspireras av amerikanska
bryggare i vér fria tolkning av denna 6lstil
genom att skruva upp styrkan i 6let nagra
grader och genom att skapa en intressant
smakbas med en rik blandning av malt. Detta
ar ett riktigt helmaltsol. For att undvika allt
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for karamellig smak har vi forstarkt smakbil-
den med kraftigt rostade icke karamelliserade
maltsorter som ger toner at choklad och kaf-
fehéllet. For att ge ett krdamigare och stabilare
skum har vi ocksd anvint en mindre mangd
vetemalt i olet.

Genom att lata humlen koka ratt kort tid
ivorten har vi behallit mycket av aromerna
fran Williamette- och Centennialhumlen vi
anvint. Bagge dr amerikanska sorter med stor
karaktér vilket marks pé 6let utan att det ar
sarskilt beskt.

Den sista humlegivan sker i en s& kallad
hop back, en sil med humle i som vorten pas-
serar precis innan den kyls, sa bara humlearo-
merna loses in i vorten.



