
MENY
PILGRIMSMUSSLA


ÖRTER & KRISP
BAKAD RÖDBETA


PEPPARROTSKRÄM & HASSELNÖTTER

Tunt skivad pilgrimsmussla med Kalixlöjrom, 
lätt picklad majrova, örtolja, krispigt rostat 

surdegsbröd och rostade pumpakärnor.

Mjukt bakad rödbeta möter krämig 
pepparrotskräm, rostade hasselnötter och 

fräsch gräslök.

OXFILÈ

RÖDVIN & JORDÄRTSKOCKA

RAVIOLI

SVAMP & BRYNT SMÖR

Mör oxfilé serverad med krispiga 
potatiskroketter, len jordärtskockskräm,

smörstekt svamp och fyllig rödvinssås.

CRÊPES SUZETTE

Flamberade crêpes i karamelliserad apelsinsås 
med en touch av Grand Marnier – ett klassiskt 

och elegant avslut.

Färsk ravioli fylld med svamp och ricotta, 
serverad med brynt smör, parmesan och 

färska örter.

Bokning krävs. Kvällens sittningar börjar kl. 18.00, då 
restaurangen är abonnerad fram till kl. 17.30.



Under kvällen serveras endast denna meny.

PRIS: 539 KR PER PERSON

FÖRSITTANDE

Förrätt Förrätt (veg)

Huvudrätt

Dessert

Huvudrätt (veg)

Menyn serveras även som takeaway – 459 kr per person.
Beställning sker via mejl till hej@lundsolkallare.se 
eller telefon 046-644 00.
Begränsat antal – först till kvarn.

Alla hjärtans dag


